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Kom til arets starste fest, nar vi skyder det
nye ar ind - Bliv en del af gjeblikket, nar Kraez abner
op for arets nytarsfest 31.12.2025.
INDGANG FRA KL. 17.45 - 18.15
995,- PR. KUVERT
Velkomst bobler - 5 retters menu
ad libitum @l, vin & sodavand
BOOK PA: KRAEZ@KRAEZ.DK
www.kraez.dk KRIZEZ ‘
Grabrgdre Plads 6 - 5000 Odense C
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FORRET

Radbedecarpaccio toppet med “sne” af feta,

mangogelé, rucola og balsamico.

MELLEMRET

Smgrpocheret torsk i hummerbisque afsluttet med

urteolie og sprade rugbradschips.

GANEFRISKER

Champagne- og hyldeblomstsorbet.

HOVEDRET

Rosastegt oksestriploin serveret med cognac-fladesauce,

selleripuré, kartofler med urter og ovnristede gragntsager.

DESSERT

Pistacie-panna cotta, med chokoladeganache og

coulis af vilde beer.



